











Gastfreundschalt seit 1959

Tagsiiber Skilehrer, holte Josef Walch sen. abends seine Gaste personlich mit dem eigenen
Pferdeschlitten in Lech zum Fondue-Essen ab. So mancher blieb im Anschluss noch zum Tanzen.
Aus der ehemaligen Kellerbar, einer Disco mit DJ, wurde spater der berihmt-berichtigte Senn-
kessel — und auch der lockte so manche Berliihmtheit zum ausgelassenen Feiern von Lech ins na-

hegelegene Zug. Bis 1999. Dann wurde zugunsten einer ungestdorten Nachtruhe der Hotelgaste
der rege Betrieb endglltig eingestellt. AnschlieBend wurde daraus der Skikeller und nun unsere
hochmoderne Friends and Fools Lounge.

Nach der Ubernahme des Gasthofs von seinen Eltern im Jahr 1987 begann Joschi Walch 1989

mit dem Ausbau zum Hotel. Zuerst kamen die Hauser A und B (Doppelzimmer und Galeriezim-

mer) und dort, wo friher der Stall stand, das Apartmenthaus C (Familien Lodgen) und dartber

das Haus D (Junior- und Familiensuiten) dazu. 2018 entstanden die Cube Rooms, welche sich

im Haus E befinden. Ein Zubau ans Apartmenthaus. 2022 wurden dann die Tiefgarage und die
Friends and Fools Lounge neu gebaut.

Heute ist das Rote Wand Gourmet Hotel ein Design Hotel mit flinf unterirdisch miteinander ver-
bundenen Hausern, AuBBen- und Innenpool, groBem Wellnessbereich und vielen weiteren Extras,
die es sich zu entdecken lohnt.
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Facebook: www.facebook.com/rotewand

Pinterest : www.pinterest.de/rotewandgourmethotel
Linkedin: www.linkedin.com/company/rote-wahd-gourmet-hotel
Instagram Rote Wand Gourmet Hotel: wwwiinstiagram.com/rotewandgourmet

Instagram Rote Wand Chef'‘s Table: www.instagram.com/rotewand_chefstable




Auszeichnungen

2025

2024

MICHELIN GUIDE: Rote Wand Gourmet Hotel - Ein Michelin Key

MICHELIN GUIDE: Rote Wand Chef‘s Table - 2 Michelin Sterne & Young Chef Award fir Julian
Stieger

MICHELIN GUIDE: Rote Wand Stuben - 1 Michelin Griinen Stern

Falstaff: Rote Wand Chef's Table - Bestes Restaurant in Vorarlberg (98/100 Punkte)

Der Deutsche Kochbuchpreis: Rote Wand Culinary Lab Kochbuch - GOLD in der Kategorie Alpen
Der Deutsche Kochbuchpreis: Rote Wand Culinary Lab Kochbuch - SILBER in der Kategorie
Foodfotografie

MICHELIN HOTEL GUIDE: Rote A urmet H iehelin Key, unterstreicht d;r.iit
unser herausragendes Engg i
World Luxury Hotel Aw, get Hotel - Western
Europe, Best Luxury, ' :
World Luxury Rest
Western Europe,
rience - Western
A la Carte Ranking
Falstaff: Rote Wand
Gault Millau: Rote Wand
Osterreichischer Innovati

5/20 Punkte)

2023 !

«_ Wor xmmel Awards: Rote Wand Gourmet Hotel - Best Luxury Gourmet Hotel in Austria

e World C e%rant Awards: Rote Wand Chef‘s Table - Best Tasting Menu in Austria, Best
I;uxur‘y Unique Experience GLOBAL WINNER

?éault Millau: Rote Wand Chef's Table mit Max Natmessnig - Koch des Jahres

2021 , / s f
o ®Falstaff: Joschi Walch - Gastronom des Jahres

2016

Falstaff: Rote Wand Gou;mét Hotel - Beliebtestes Gourmethotel in Os
Forbes: Rote Wand Chef‘s Table - Unter den 10 coolsten Restaurants 2021

Vorarlberg Tourismus Innovation: Rote Wand Chef's Table mit Joschi Walch - Hauptpreis



Nachhaltigkeitskonzept der Roten Wand

1. Visionare Griindung und langfristige Nachhaltigkeitsstrategie

Das Rote Wand Gourmet Hotel wurde 1989 mit einer klaren Vision errichtet: Ein Hotel zu schaffen,
das sich nahtlos in die 6rtliche Landschaft einfligt und den Charakter des Dorfes respektiert, anstatt
ihn zu dominieren. Diese Grundidee, die auf einer tiefen Verbundenheit mit der Region und einem
hohen Verantwortungsbewusstsein gegentiber der Umwelt basiert, pragt das Handeln und die strate-
gische Ausrichtung des Hotels bis heute. Statt auf ausladende, groBflachige Bauwerke zu setzen, ent-
schieden sich die Griinder fiir eine architektonische Gestaltung, die das Hotel in kleinere, aufeinander
abgestimmte Gebaude unterteilt. Diese Bauten spiegeln den Charakter der Region wider und tragen
zur Bewahrung des ortlichen Erscheinungsbildes bei.

2. Architektonische Qualitdt und regionale Zusammenarbeit "

Die bauliche Entwicklung des Rote Wand Gourmethotels zeichnet sich durch die kontinuierliche Zu-
sammenarbeit mit regionalen Handwerkern und Architekten aus Vorarlberg und Tirol aus. Diese Ko-
operationen, die seit Giber 35 Jahren bestehen, sind ein wesentlicher Bestandteil der Hotelphilosophie.
Das Hotel und seine Erweiterungen wurden groBtenteils aus Holz gebaut, einem nachwachsenden
Rohstoff, der aus den umliegenden Waldern stammt. Ein besonderes Highlight ist das im Jahr 1998
errichtete Haus C, das als erstes drelgeschosages,Hoteybaude in Osterreich vollstandig aus Holz
gebaut wurde. Dieses innovative Projekt wurde mit dem Vorar‘lberger‘ Holzbaupreis ausgezeichnet und
erreichte den zweiten Platz beim dsterreichischen Staatsprels was dle herausragende Bauweise und
Nachhaltigkeit unterstreicht. :
Der Rote Wand Chef’s Table befindet sichiim Jahr 1780 errichteten alfen‘ S_c_h.ulhéus, wo Josef Walch
sen. noch selbst zur Schule ging. Diese#aus =Wur'de von uns original restauriert mit altem Holz und
zahlt zu den Vorarlberger Schmuckstticken.

Ein weiterer Meilenstein war der Bau des Hauptmitarbeiterhauses, das ebenfalls aus Holz errichtet
wurde. Die Planung lag in den Handen des renommierten Architekten Much Untertrifaller vom Biiro
Dietrich Unter‘tr‘lfaller‘ das international fiir seine hochwertigen und nachhaltigen Architekturprojekte
bekannt ist. Dleses Gebaude ist ein weiteres Beispiel fiir die hohe architektonische Qualitat und den
Einsatz von nachhaltigen Materialien, die das Rote Wand Gourmethotel auszeichnen.

3. Energieeffizienz und 6kologische Verantwortung

Ein zentraler Aspekt der Nachhaltigkeitsstrategie des Rote Wand Gourmethotels ist die Reduzierung
des Energieverbrauchs und die Nutzung erneuerbarer Energien. Im Jahr 2007 stellte ias Hotel ein
Grundstiick fiir den Bau eines Biomasseheizwerks zur Verfligung, das seither das ges rlnte Hotel mit
Warme versorgt. Durch die Verwendung von Holz aus der Region anstelle von fossilen Brennstoffen
konnten jahrlich 140.000 Liter Heizol eingespart werden, was zu einer signifikanten Reduzierung der
CO2-Emissionen beitragt.

Zudem wurden umfangreiche WarmedammmaBnahmen durchgefliihrt, durch die der CO2-Ausstol3 um
weitere 500.000 Kilogramm (entspricht 83 Einfamilienh&duser) gesenkt werden konnte. Der Strom, der
im Hotel genutzt wird, stammt ausschlieBlich aus atomfreien Quellen, was die 6kologische Bilanz des
Hotels weiter verbessert. Zusatzlich wurden Investitionen zur Warmertckgewinnung aus dem Heiz-

und Kihlsystem getéatigt.
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7. Nachhaltige Mobilitat: Vorreiter in der Region

Im Bereich der Mobilitat setzt das Rote Wand Gourmethotel ebenfalls auf innovative und umwelt-
freundliche Losungen. In der Tiefgarage des Hotels stehen 98 Ladestationen fir Elektroautos zur
Verfligung - ein einzigartiges Angebot in der Region. Dies férdert nicht nur die Nutzung von Elektro-
fahrzeugen bei den Gasten, sondern tragt auch zur Reduzierung von CO2-Emissionen bei.

Durch den Bau der neuen Tiefgarage konnte das Hotel zudem alle ehemaligen Parkflachen renatu-
rieren. Diese Flachen wurden begriint und in Garten umge;v_‘vandelt, was nicht nur die dsthetische
Qualitat des AuBenbereichs verbessert, sondern auch zur Eérderung der Biodiversitét beitragt.

8. Vorreiterrolle in der nachhaltigen Hotellerie < N

Mit diesen umfassenden und innovativen MaBnahmen hat SICD das Rote Wand Gourmethotel als fuh-
rendes Haus im Bereich Nachhaltigkeit etabliert. Das Hotel setzt neue MaBstédbe in der Verbindung
von Luxus, Komfort und 6kologischer Verantwortung. Durch die konsequente Umsetzung nachhal-
tiger Strategien und die enge Zusammenarbeit mit der Region ist das Rote Wand Gourmethotel ein
Vorbild fur die gesamte Branche und zeigt, dass Spitzenhotellerie und Nachhaltigkeit sich nicht nur
erganzen, sondern gemeinsam neue Standards setzen kdnnen.

Dieses Engagement macht das Rote Wand Gourm;:nhotel zu einem Leuchtturmprojekt im Bereich
der nachhaltigen Hotellerie und beweist, dass Umweltschutz und soziales Engagement in allen Berei-
chen eines Unternehmens erfolgreich integriert werden kénnen.







