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Mala Mule 17,80€ Virgin Bitter 12€ Champagner
Szechuan Vodka, Leuterzucker, Limettensaft, San Bitter, Grapefruitsaft, Lime Cordial, “Organics” Tarlant/Zero Dosage, Brut Nature 0,1 dl €22,00

Angostura Bitter, Homemade Gingerbeer Ginger Ale, Soda

Tarlant Rosé/ Zero Dosage, Brut Nature 0,1 dl € 26,00

Tarlant gehort zu den Pionieren im biodynamischen
Weinbau in der Champagne. Schon sehr friih brachten
S sie ungewohnliche, charakterstarke, naturnahe
Ll Champagner heraus.

Sie sagen uns wie viel Hunger Sie haben und wir
servieren lhnen unsere Speisen in einem Meni und
starten mit einem GruB aus der Kiiche

Vorspeisen & Suppen ........................... Hauptspeisen ................................................

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Zuger Butter | Aufstrich  Kalbstartar | Erdé&pfelstroh | Chili Mayo Wiener Schnitzel vom Kalb | Petersilienkartoffel
des Tages Preiselbeeren | Rahm-Gurkensalat
Paté vom heimischen Wild | Preiselbeeren aus eigener

2 Gange 62€ Herstellung | Pickels | Hausgemachtes Sauerteigbrot Gekochter Tafelspitz | Rostkartoffel | Cremespinat
3 Gange 80¢€ ) Apfelkren | Schnittlauchsauce
4 Ginge 98€ i Knollensellerie | Eingelegte Vogelbeeren | Triffel
.. ‘ Forelle Millerin | Blattspinat | Erdépfel
5 Gange 110€ \:L{ Rindssuppe | Einlage des Tages
AN = Kalbsrahmbeuschel | Topfenserviettenknddel
3\\ j Kartoffel vom Rote Wand Acker | Blattspinat | Bio Ei |
T, WeiRer Alba Triiffel
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Das Mend andert sich taglich. Buttermilchschmarrn | Zwetschgenrdster

Unser Serviceteam hilft IThnen gerne weiter.
Rote Wand Schokoladenfondue aus Zotterschokolade
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Fondue

Rote Wand Fonduemens

Unsere Fonduementis beinhalten neben
verschiedenen Fonduevarianten auch jeweils das
passende Gedeck inkl. hausgemachtem
Sauerteigbrot und einem Dessert, bei dem man
zwischen Rote Wand Nockerl und hauseigenem
Schokoladenfondue aus Zotterschokolade
wahlen kann.

Fondue Vegetarisch € 65,00

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Marinierter
Bauerntopfen aus eigener Herstellung | Zuger Butter |
Gepickeltes Gemise | Marinierte Rote Beete

Auswahl an knackigem Saisonsgemise | Bio Eigelb
vom Martinshof | Verschiedenen Saucen Knoblauch-
Sauerteigbrot | Rosmarinkartoffeln | Blattsalate mit
Hausdressing

Rote Wand Nockerl oder Schokoladenfondue
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Weinkarte

Rote Wand Eiskaffee

Lecher Heumilcheis

Fondue Chinoise € 92,00

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Thum
Beinschinken | Thum Bio Mangaliza Salami |
Kirbiskern-Grammelschmalz | Zuger Butter

Rindsfilet- und Kalbsfleischscheiben |
Verschiedene Saucen | Blattsalate mit
Hausdressing | Knoblauch-Sauerteigbrot |
Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln

Rote Wand Nockerl oder Schokoladenfondue

Rote Wand Kasefondue € 71,00

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Thum Beinschinken |
Thum Bio Mangaliza Salami | Kirbiskern-
Grammelschmalz | Zuger Butter

In WeilRwein und Vorarlberger Kirschbrand

Geschmolzener Bregenzerwalder Berg- und Alpkase |
Sauerteig-Brotwirfel | Junge Erdépfel | Preiselbeeren |
Mixed Pickles | Blattsalate mit Hausdressing

Rote Wand Nockerl oder Schokoladenfondue
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Zuger Fischfondue € 92,00

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Geraucherte
Zuger Regenbogenforelle | Gerducherte
Lachsforelle | Hausgebeizter Almsaibling |
Obers Kren | Zuger Butter

Fische vom Zuger Fischteich Fam. Mittermayr
Regenbogenforelle | Lachsforelle | Zuger
Seesaibling | Forellenkaviar | Stor
Verschiedene Saucen | Knoblauch-Sauerteigbrot
Butterreis | Blattsalate mit Hausdressing

Rote Wand Nockerl oder Schokoladenfondue
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